Improving food & health

eXact® KEFIR 2

Informace o vyrobku
Verze: 4 Pl EU CS 15-02-2024

Popis
Smés mezofilni aromatické eXact® kefirové kultury, typu LD a termofilni kultury a kvasinek. Kefirova eXact® kultura tvori
texturu, kvasinkovou chut a CO..

Slozeni kultury:

Debaryomyces hansenii

Lactococcus lactis subsp. cremoris

Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis
Lactococcus lactis subsp. lactis

Leuconostoc

Streptococcus thermophilus

C. vyrobku: 715672 Barva: Sedobila az jemné nacervenala nebo hnéda
Velikost: 25X100 U Formét: FD-DVS
Typ: Sacek/ky v krabici Forma: granulat

Skladovani a manipulace:
<-18°C / <0°F

Expirace:
Nejméné 24 mésici od data vyroby, pokud je skladovano v souladu s doporucenim.
Pri +5°C je trvanlivost minimalné 6 tydnda.

Aplikace

Pouziti

Vyroba produkt( typu kefir.

Kysané mlécné vyrobky vyrobeny s kulturou Kefir eXact® maji polotekutou konzistenci, kvasinkovou chut a stredni tvorbu
COa.

Doporucené davkovani

MnoZstvi mléka k 5001/ 2,000 1/ 5,000 1/ 10,000 1/
inokulaci 130 gal 520 gal 1,300 gal 2,600 gal
MnoZstvi DVS kultury 50U 200U 500U 1,000 U

Tato kultura byla navrzena pro optimalni vykonnost. Jeji sloZeni, stejné tak jako doporucena ockovaci davka, byly peclivé
vyvinuty za pouziti jedinecnych mikrobialnich kmend, pokrocilych biotechnologickych principl a vice nez 140 let zkuSenosti
v mlékarenstvi.

Varovani: Aplikace mensi nez doporucené ockovaci davky mize zplsobit nezadouci rozdily v kvalité produktu, nizsi
efektivitu vyroby, ztraty ve vytéZnosti produktu, mozné selhani fermentace a zvyseni rizika napadeni bakteriofagem.
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Navod k pouziti

Kulturu vyjméte z mraznicky tésné pred pouzitim. Nerozmrazovat Baleni pred otevienim vydesinfikovat. Otevrete sacek a
vysypte lyofilizované granule prfimo do pasterizovaného mléka za pomalého michani. Pro rovnomérné rozptyleni kultury
michejte 10-15 minut. Doporucena inkubacni teplota zavisi od aplikace, ve které se kultura pouzije. Vice informaci
tykajicich se specifickych aplikaci naleznete v nasich technickych brozurach a doporucenych recepturach.

Technické informace

Kysaci krivka
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Podminky fermentace:
Substrat: 2,5 % tuk, 2,8 % bilkovin (92°C/ 5 minut)
Inokulace: 10 U/100 L

Analytické metody
Reference a analytické metody jsou dostupné na vyzadani.

Vyzivoveé informace

KosSer: Koser mlécné s vyjimkou Pesach
Halal: Certifikovano

VLOG: Vyhovuje

Legislativa

Kultury spolecnosti Chr. Hansen jsou v souladu se vSeobecnymi pozadavky na bezpecnost potravin uvedené ve smérnici
178/2002/ES. Bakterie mlééného kvaseni jsou vseobecné povazovany za bezpecné a mohou se pouzit pri vyrobé potravin,
avsak pri specifickych aplikacich doporuc¢ujeme konzultovat s narodni legislativou.

Produkt je urcen k pouziti do potravin.

Bezpecnost potravin
V pripadé jiného pouziti, nez uvedeného v sekci Pouziti, neposkytujeme Zadnou zaruku bezpecnosti potravin. Pokud si
prejete pouzit tento produkt v jiné aplikaci, kontaktujte prosim zastupce Chr. Hansen.

Znaceni
Navrhované znaceni "bakterie mlécného kysani" nebo “startovaci kultura”, nicméné, vzhledem k rozdilné legislativé,
konzultujte mistni legislativu.
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Ochranné znamky

Nazvy produkt(, nazvy pojmu, loga, znacky a ostatni ochranné znamky uvedené v tomto dokumentu, nezalezi na tom, zda
jsou uvedeny velkym pismem, tucné nebo s ® nebo symbolem TM jsou majetkem Chr. Hansen A / S nebo jeji pobocky nebo
jsou pouzivany na zakladé licence. Ochranné znamky objevujici se v tomto dokumentu nemusi byt registrovany ve vasi
zemi, i kdyz jsou oznacéeny ®.

Technicka podpora
Aplikace a vyvoj vyrobku probéhl v laboratofich spol. Chr. Hansen, v pripadé dotaz( nas kontaktujte.

GMO informace
V souladu s niZe uvedenou legislativou Evropské unie mizZeme uvést, Ze:

eXact® KEFIR 2 neni GM (geneticky modifikovanou) potravinou®*.

Neobsahuje GMO, ani z nich nesestava a neni z nich vyrobena, v souladu s Narizenim 1829/2003* o geneticky modifikovanych
potravinach a krmivech.

Z toho divodu neni pozadovano GMO znaceni ani pro eXact® KEFIR 2 , ani pro potraviny, které z néj byly
vyrobeny**.Produkt navic neobsahuje zadné suroviny s oznacenim GMO.

*Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1829/2003 ze dne 22. zdri 2003 o geneticky modifikovanych potravindch a krmivech.
**Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1830/2003 ze dne 22. zdri 2003 o sledovatelnosti a oznacovdni geneticky modifikovanych organismi a
sledovatelnosti potravin a krmiv vyrobenych z geneticky modifikovanych organismd a o zméné smérnice 2001/ 18/ES.

Vezméte prosim na védomi, Ze vyse uvedené informace neznamenaji, Ze tento produkt miZe byt pouZit (nebo Ze je k tomu externé certifikovan) v potravindch
nebo krmivech oznacenych jako ,,bio“ nebo ,,bez GMO*“. PoZadavky na tato oznaceni se v jednotlivych zemich lisi, proto nds prosim v pripadé potreby
kontaktujte pro vice informaci.

Informace o alergenech

Seznam béZnych alergent dle US oznacovani alergent v potravinach a Pritomny jako
dle Zakona o ochrané spotrebitele 2004 (FALCPA) a narizeni EU o oznacovani pridatna latka v
1169/2011/ES ve znéni pozdéjsich dodatka produktu
Obiloviny obsahujici lepek* a vyrobky z nich Ne
Korysi a vyrobky z nich Ne
\Vejce a vyrobky z nich Ne
Ryby* a vyrobky z nich Ne
Jadra podzemnice olejné (arasidy) a vyrobky z nich Ne
S6jové boby (s6ja)* a vyrobky z nich Ne
MIéko* a vyrobky z néj (véetné laktozy) Ano
Skorapkové plody* a vyrobky z nich Ne
Seznam alergent jen podle narizeni EU o oznacovani 1169/2011/ES

Celer a vyrobky z néj Ne
Horcice a vyrobky z ni Ne
Sezamova semena (sezam) a vyrobky z nich Ne

VICi bob (lupina) a vyrobky z néj Ne
IMékkysi a vyrobky z nich Ne

Oxid sificity a sifi¢itany v koncentracich vyssich nez 10 mg/kg nebo 10 mg/l, vyjadreno jako

celkovy SO2 Ne

* Seznam a definice béZné se vyskytujicich alergeni naleznete v Priloze Il narizeni EU 1169/2011, prdvo Evropské unie naleznete na strankdch:
http://eur-lex.europa.eu/
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